
Café KULAKTIK  es una selección de granos 
de café en una mezcla de variedades  
Bourbon, Caturra y Arábiga  cultivado por 
manos  de hombres y mujeres  tseltales  del 
municipio de Tenejapa y San Juan Cancuc, 
bajo un enfoque orgánico con un 
compromiso por el cuidado del medio 
ambiente. 

Kulaktik, Tenejapa, Chiapas 

1600 m.s.n.m. 

Cultivado bajo enfoque 
orgánico 



Café pergamino 

Rendimiento físico: 
82% 

Envase: 
Costales  plásticos 

Almacén:  
Tarimas 

Humedad: 12% 

Proceso: Lavado 



Café oro verde 

Selección europea 

Desmanche 

Selección americana 

Selección de tercera 

Grano  grande y uniforme  
Malla 16, 17 y 18 

Grano uniforme  
Malla 15 y 16 

Malla 14 tradicional 



Tipos de molido: Extra fino, Fino, 
Grueso 

 

Presentaciones: 
250 g 
500 g 
1kg 

Envase: 
- Bolsa metalizada 
- Bolsa celofán 
- Bolsa plástica a 
granel para 10 kg 

Café oro tostado y molido 
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Menos tostado 
Más cafeína, sabores fuertes, mas 

ácidos. 

Más tostado 
Menos cafeína, mas aromáticos, 

sabores suaves. 

TOSTADO  

CANELA 

TOSTADO  

AMERICANO 

TOSTADO 

 FRANCÉS 

TOSTADO 

 ITALIANO 



Puntaje de catación actual de nuestro 
café lavado: 83 



Puntaje de catación actual de nuestro 
café Honey: 83.25 











Email:  mendezgiron@yahoo.com.mx         
 
                  9671512212 

Contacto: 
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