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CORETELIRDD FUTURD:

FUNDAGAO INDAIATUBANA DE EDUCAGAO E CULTURA - FIEC CENTRO DE EDUCAGAO
PROFISSIONAL DE INDAIATUBA - CEPIN

EDITAL DE CURSO EXTRACURRICULAR N° 02/2026

A FIEC/CEPIN torna publico que de 08 a 16 de junho de 2026, estardo abertas as inscri¢gdes para os Cursos
Extracurriculares, ofertado pela FIEC — Fundacéao Indaiatubana de Educacéao e Cultura.

1- DOS CURSOS
1.1 - Curso: PAES DOCES

Data do curso: 15 e 16 de junho - das 08h as 12h (segunda e terca-feira)

Carga Horaria: 08 horas

Vagas Oferecidas: 24 vagas

Investimento: R$ 250,00 (cento e cinquenta reais) Incluso insumos, avental e bandana

Objetivo do curso: Fornecer subsidios tedrico-praticos para produgao de paes doces, entendendo o processo
de fermentacao e modelagem

Conteudo: Ordem de mistura dos ingredientes para elaboragao de paes doces, processo de fermentagao com
tempos e temperaturas ideais, modelagem de paes doces e calculo de encomendas.

Publico alvo: : Profissionais e ndo profissionais da area interessados em conhecer e desenvolver produtos
de panificacao.

Para a realizacido das aulas recomenda-se unhas das maos curtas e sem esmaltes, calcado fechado
sem salto e calca comprida.

1.2 Curso: PAES DE FERMENTACAO NATURAL

Data do curso: 19, 21 e 27 de junho - 19 de junho (sexta-feira das 19h00 as 23h00); 20 e 27 de junho
(sdbado, das 08h as 12h)

Carga Horaria: 16 horas

Vagas Oferecidas: 24 vagas

Investimento: R$ 330,00 (cento e cinquenta reais) Incluso insumos, avental e bandana

Objetivo do curso: Fornecer subsidios tedrico-praticos para a fermentagéao natural, entendendo o processo
de fermentagdo com desenvolvimento e ativagdo do fermento natural para produgéo de paes de longa
fermentagao.

Conteudo: Processo de fermentagao, tipos de farinhas e fermentos; como obter e manter o seu préprio
fermento natural ou levain; como calcular as quantidades dos ingredientes para a fermentagao natural; como
elaborar, modelar e assar paes rusticos de fermentacado natural; elaboragdo de 5 diferentes produtos de
panificagéo a partir da fermentagao natural (focaccia, pao italiano, brioche, etc)



Publico alvo: Profissionais da area e todos os interessados em conhecer e desenvolver produtos de
panificacdo a partir da fermentagao natural.

Para a realizacdo das aulas recomenda-se unhas das maos curtas e sem esmaltes, calcado fechado

sem salto e calca comprida.

LOCAL : FIEC — Av. Eng° Fabio Roberto Barnabé, 3405 — Jardim Regina
2 - REQUISITO MiNIMO:

Ter idade igual ou superior a 16 (dezesseis) anos.

3 - DAS INSCRIGOES E PAGAMENTO

4.1. Periodo de Inscricdo: De 08 a 11 de junho de 2026, para o curso de PAES DOCES e de 08 a 16 de
junho, para o curso de PAES DE FERMENTACAO NATURAL

4.2. Forma de Inscricdo: As inscricdes serao realizadas exclusivamente de forma online, por meio do site da
FIEC: https://www.fiec.com.br.

4.3. Pagamento efetuado por Pix ou Boleto Bancario. A inscricdo somente sera efetivada apés o
pagamento.

4.4. Prazo: Em hipétese alguma serdo aceitas inscricbes apds o término do prazo estipulado no item 5.1.
4 — CERTIFICAGAO

Os participantes que obtiverem frequéncia minima de 75% receberéao certificado de conclusdo emitido pela
FIEC.

5 — DAS DISPOSICOES FINAIS

7.1. Ao inscrever-se, o candidato firma o compromisso de acatar as normas contidas neste Edital da FIEC,
para preenchimento das vagas dos cursos oferecidos pela Instituigdo, bem como as normas contidas no
regimento interno da FIEC.

7.2. A FIEC reserva-se o direito de cancelar a turma caso n&o atinja o nUmero minimo de inscritos.
7.3. O candidato que tiver sua turma cancelada tera a devolugéao integral da taxa de inscrigéo.

7.4. A participacao no curso implica no conhecimento e na aceitagao tacita de todas as regras e condigbes
estabelecidas neste Edital.

7.5. A Politica de Privacidade e Protecao de Dados desta Instituicao estda em conformidade com a Lei n°
13.709/2018 (Lei Geral de Protegcédo de Dados — LGPD), sendo aplicada para os fins especificos, explicitos e
legitimos aos dados pessoais dos candidatos ao presente processo seletivo e, em caso de aprovagéo, aos
dados pessoais dos estudantes que efetuarem matricula. Os dados nao serdo compartilhados com terceiros,
salvo quando for indispensavel a realizagdo do processo seletivo.

7.6. Os casos omissos neste Edital serao dirimidos pela Comissao responsavel, a luz da legislacdo em vigor.

7.7. Informagdes adicionais: duvidas ou informagdes poderao ser obtidas junto a Coordenagao de Cursos
Extracurriculares da FIEC.


https://www.fiec.com.br/

Telefone: (19) 3801-8688
E-mail: cursos.extras@fiec.com.br

7.8. Para efeitos de direito e para conhecimento geral, o presente Edital devera ser disponibilizado para
consulta no site da Instituigéo.



