DISTRIBUIDORA

*
FICHA TECNICA DE PRODUTO

LEITE DE COCO EM PO (Vegan)

P6 branco e fino, produzido por tecnologia de secagem por atomizacao (spray drying), a partird...

ORIGEM Vietna « REGIAO BenTre « vaALIDADE 24 meses apartirdadata... « aAsrecTo P6 macio, sem mofo.

¢ ORIGEM E FABRICA(;AO ¢ DETALHES DO PRODUTO
Pais de origem Vietna NCM/HS 1106 3000
Pais de fabricacao Vietna Descricao P6 branco e fino, produzido por
> tecnologia de secagem por atomizagao
EEEE BenTre (spray drying), a partir de coco fresco
Certificagoes BRCGS, FSMA, ISO 22000, HACCP, selecionado.

GMP, KOSHER, HALAL, NON-GMO,
GLUTEN FREE, CASEIN FREE

Ingredientes Leite de coco (51,5%), maltodextrina de
tapioca (carreador) (48%) e goma acacia
(emulsificante) (0,5%).

Aplicacao Pode ser misturado em café, smoothies,
confeitaria, paes, bolos, doces, sorvetes,
curry, sopas e outros pratos com sabor
de leite de coco.

¢ EMBALAGEM, ARMAZENAMENTO E VALIDADE ¢ CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Embalagem Saco de aluminio (de 50g a 15kg/caixa). Aspecto P6 macio, sem mofo.
Armazenamento Temperatura recomendada de 5 °C a 35 Cor Branco a branco-off.
°C. Armazenar em local livre de odores,
longe da luz solar e de paredes. Evitar Aroma e sabor Aroma e sabor caracteristicos do
locais com alta umidade. produto, levemente adocicado, néo acido

e sem odores estranhos.
Conservacgao O produto pode endurecer e formar
grumos em temperaturas abaixo de 25
°C. Caso ocorra, levar a um ambiente
fechado com temperatura entre 25 °C e
35 °C para retornar ao estado de pd. Nao
aquecer. Nao contém conservantes.

Validade 24 meses a partir da data de fabricagao,
na embalagem original fechada e selada.
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FICHA TECNICA -

DISTRIBUIDORA

*
CONTINUAGAO

LEITE DE COCO EM PO (Vegan)

¢ PARAMETROS FISICOS

PARAMETRO METODO

Densidade aparente ISO 8967:2005
Tamanho de malha (<4mm) TCVN 10821:2015

Atividade de agua ISO 18787 : 2017

ESPECIFICAGAO

¢ PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

PARAMETRO METODO

> 300 kg/m® Contagem total de ISO 4833-1: 2013
microrganismos
>99,5%
Coliformes totais 1ISO 4832 : 2006
<0,5

Leveduras totais
Bolores totais
Salmonella ISO 6579-1: 2017

Escherichia coli

Staphylococcus aureusSs FDA BAM Chapter 12 (2016)

Listeria monocytogenes 1ISO 1129-1: 2017

+ PARAMETROS QUIMICOS

PARAMETRO
Umidade

Gordura bruta

pH

Acidos graxos livres

Aflatoxina (B1, B2, G1, G2)

METODO
ISO 665 : 2020
1ISO 659 : 2009
AOAC 943.02 (212 Ed., 2019)
1ISO 729 :1988

AOAC 2005.08 (212 Ed., 2019)

¢ METAIS PESADOS

1ISO 21527-2 : 2008

1ISO 215627-2 : 2008

ISO 16649-3 : 2015

ESPECIFICAGAO

<100.000 UFC/g

<50 UFC/g
<100 UFC/g
<100 UFC/g
Auséncia/375g
Auséncia

<50 UFC/g

Auséncia/25g

ESPECIFICAGAO
<3,5%

30% (+3%)
5-8

<0,15%

Auséncia

PARAMETRO METODO ESPECIFICAGAO
Cadmio (Cd) AOAC 2015:01 < 0,4 mg/kg
Chumbo (Pb) AOAC 2015:01 <0,2mg/kg
Arsénio (As) AOAC 2015:01 <1,0 mg/kg
Mercurio (Hg) AOAC 2015:01 <0,2mg/kg
¢+ ALERGENOS E OGM ¢ REFERENCIAS NORMATIVAS

Alérgenos Gluten: Auséncia; Leite: Auséncia. FDA CFR title 21 Regulamentacao FDA

OGM Auséncia 3742/2001/QP-BYT Ingredientes alimenticios

89/2006/ND-CP Rotulagem de produtos

50/2016/TT-BYT Pesticidas

Documento traduzido para fins informativos; em caso de divergéncia, o original do fabricante prevalece
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DISTRIBUIDORA

*
FICHA TECNICA - CONTINUACGCAO

LEITE DE COCO EM PO (Vegan)

+ INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porcao: 15 g (1 colher de sopa)

1008 158 %VD*
Valor energético (kcal) 549 85 4%
Carboidratos (g) 59 9 3%
Acucares totais (g) 29 4 —
Acucares adicionados (g) 0 0 —
Proteinas (g) 4 1 1%
Gorduras totais (g) 33 5 8%
Gorduras saturadas (g) 31 5 23%
Gorduras trans (g) 0 0 —
Fibras alimentares (g) 1 0,1 1%
Saédio (mg) 16 2 —

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.
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